
DU GRAIN À LA CHOPE
Venez apprendre à fabriquer votre propre bière sur deux 
matinées et repartez avec vos bouteilles.

Formation équilibrée entre théorie et pratique vous 
permettant d'obtenir un Open badge (attestation de 
compétences) en fin de formation.

Possibilité de se déplacer 
dans vos locaux

Groupe de 6 à 9 
personnes 

COHÉSION D’ÉQUIPE - TEAM BUILDING
POUR VOS COLLABORATEURS

CONTACT
pierre.pellerin@institut-agro.fr

sandrina.carnio@u-bourgogne.fr

Vous serez encadrés par des professeurs et des ingénieurs 
de l’Intitut Universitaire de la Vigne et du Vin de 
Bourgogne et de l’Institut Agro Dijon.

Tarif et dates de formation : nous 
contacter.

Sont compris : tous les ingrédients 
jusqu’au produit fini, les bouteilles de 
bière et étiquettes de votre création.

Inscriptions

Contactez-nous pour déterminer vos dates !


